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台湾阿薩姆紅茶 たいわんあっさむこうちゃ
日月潭

TAIWAN ASSAM BLACK TEA

濃いめの琥珀色。

焼きリンゴや

スイートポテトのような、

甘やかさと香ばしさがあり、

スミレや、ほんのりシナモンや

ナツメグなどの

スイートスパイスも感じられる。

1,400

1,400
台湾紅茶の名産地である南投県・日月潭で作られた台湾阿薩姆紅茶。

日月潭は標高700mに位置しているため涼しく、避暑地やリゾート地としても有名です。

山と湖に囲まれた日月潭の気候は高温多湿とインドのアッサム地方と似ていることから、

アッサム地方から茶樹が持ち込まれ、日月潭周辺を中心に紅茶の栽培が広がりました。

このアッサム品種を台湾に持ち込んだのは、「新井耕吉郎」という日本人なんです。

新井氏は台湾に紅茶文化を根付かせたパイオニアで、

現在も「台湾紅茶の父」と呼ばれ台湾国民から支持されています。

台湾産のアッサムはカフェイン・苦味・渋みが少なく、

甘い香りと渋みの少ないすっきりとした風味。色は濃い琥珀色。

ミルクティーにしても茶葉の味が楽しめます。

四季春茶 しきしゅんちゃ

SIJI CHUN CHA
南投県

明るい琥珀色。

青リンゴや

二十世紀梨のような

瑞々しさと、すいかずら、

青竹のような爽やかさが

感じられる。

1,200

1,200

台湾中部・南投県で栽培されている中発酵（30～ 50％）の四季春茶です。

春夏秋冬、いつ摘んでも美味しいお茶ができるので、「四季春」という名前がつきました。

約30年ほど前に台北近郊で発見された比較的新しい自然交配種の茶葉です。

一般的な烏龍茶よりは発酵度は軽いのが特徴です。お茶の色合いは緑茶に近い黄緑色です。

蘭の花のような優しい香りと、爽やかで透明感のある味わいをお楽しみいただけます。

また、花粉症対策にいいと言われるメチル化カテキンが多く含まれているので

花粉症の方にもおすすめです。



カップに1杯の台湾茶をお淹れします。
色々な台湾茶を楽しみたい方にオススメです。
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冬には
ホットが

オススメです。
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フルーツティー
FRUITS TEA

東方美人茶、蜜香紅茶からお選びいただけます。

お茶とフルーツの組み合わせで味わいも異なるので、

ぜひお好みの組み合わせをみつけてみてくださいね！

900

900

ストロベリー+ナタデココ

マンゴー+パイナップル+パッションフルーツ+ナタデココ

千駄木店では「茉莉花茶」「蜜香紅茶」からお選び頂けます。

￥600
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500 500
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千駄木店では、台湾でも人気の鶏肉飯（ジーローハン）を
ご提供しております。是非お楽しみください！

すべてのランチメニューが
セットにできます！

日替わり
台湾茶

スイーツ

煮卵

ミニスイーツ

煮卵



日本のソーセージとは一味違う台湾ソーセージ。
スパイスの香りと少し甘い味付けで
肉と脂が絶妙に混じり合い、クセになる味わいです。

台湾ソーセージ ￥600

もち米肉団子
珍珠丸

ふんわりやわらかい肉団子をもち米で包みました。
中に、くわい・しいたけの入った、香りと食感を
愉しめる一口サイズの点心です。
台湾の昔ながらの喫茶店によくある点心です。

￥500JAN CHU UAN

台湾で人気の大根から作る点心料理です。
具に干しエビとソーセージを使って
香ばしく作っています。

大根餅
DAIKON MOCHI ￥600

+￥250追加団子（1個）

台湾の朝食の定番、鹹豆漿。お酢に温かい豆乳を加え、
おぼろ豆腐のようにゆるく固めたスープです。
ほどよい酸味とまろやかな甘さが合わさったスープに、
油条という台湾の揚げパン、小エビ、ネギ、
ラー油をトッピング。ほっこりやさしい味わいです。

￥800鹹豆漿 シェントウジャン


